HISKY BARBECUE

Dit menu leent zich MEET voor kinderen

SE&  The Lowiands Malis

- Aerstone 10 Yrs Land Cask Egg Amuses.
The Highiands Maiis

«  Cullen Skink, vissoep met Dalwhinnie 15 years
malt.

» Highlands smoked Chicken met gegrillde
seizoensgroenten begeleid door een Dalwhin-
nie-flower-honey-sauce.

Soft Grilled Porc Medaillons-on-a-stick, met
rode paprika, rode ui en geconfijte knoflook.
Porc gemarineerd in Tamnavulin Malt Standard
Cardhu 18 Yrs Exclusive.

Scottish Black Angus Burger +/- 60gram, met
gemarineerde groenten in SKYE Talisker Storm
Standard of Highland Park Valknut Exclusive
en geroosterd maisbrood.

%‘ Bruichladdich i0Yrs of
~ Ardberg Corryvrerckan Malt

Porc Stovies, stoofvlees van procureur gegaard
op de bbq, zoete aardappel, gegrilde seizoens-
groenten begeleid door zijn eigen saus.

of
Smoked Salmon in koolblad, zoete aardappel,
gegrilde seizoensgroenten begeleid door een
puree van smoorde sinaasappel en walnoten.

~ Finlaggan Old Reserve Malt Standard of

of
Roasted Ribeye rubbed met whisky en
engelse kaas, zoete aardappel, gegrilde
seizoensgroenten begeleid door appel-ho-

«  Vers afgebakken stokbrood.

« Salade van veldsla met gegrild seizoensfruit
en een stevige ham.

- Salade van rucolamengsel, Stilton cheese

en gepocheerde peer in eigen dressing.

Cheddar en Red Leicester.

»  Drambuie Grand Dessert met taart,
cake, diverse toetjes, slagroom en vers
fruit.

In overleg

?rijzen €70,-(standard) of €90,-(exclusive), (diner incl. 1 glas whisky per gang), bij minder dan 20 per-
sonen geldt een toeslag van €7,50 p.p.. Prijzen excl BTW en exclusief voorbereidingskosten a €150 tot 75
personen, van 76 t/m 175 personen €250 en daarboven €350 en exclusief reiskosten a €0.35 per kilometer.

Nagerechten, drank, huur materialen en andere benodigdheden zitten niet bij de prijs inbegrepen.
DIt regelen wij met u in overleg.



